
 
 

SAINT ÉMILION 

Sol/Climat :

Encépagement :

 Au Vignoble :

Au chai :

Nos Engagements :

La Dégustation :

Argilo-calcaire et graveleux 

20% Cabernet Sauvignon
80% Merlot

Superficie de production de 1,3 ha
L'âge moyen des vignes est de 40 ans 
Taille en Guyot Simple 
Vigne enherbée naturellement 

6000 bouteilles sont produites par an.
Maitrise des températures de fermentation.
Élevage en Fûts de chêne pendant 12 mois.

Haute Valeur Environnementale (HVE 3)

La robe est intense, d’un rouge profond.
Le nez révèle des arômes de fruits noirs et rouges. 
L’attaque en bouche est ample, charnue avec un bel équilibre
et un milieu de bouche velouté. La finale est persistante, les
tanins sont soyeux et élégants.

F I C H E  T E C H N I Q U E

C O M M E N T  N O U S
C O N T A C T E R  ?

05.56.23 .93.08
bdubourg@wanadoo. fr
www.vignobles-dubourg.com

Les Maurins

GRAND VIN DE BORDEAUX 


