FCIHE TECHNIQUE

GRAND VIN DE BORDEAUX

e Sol/Climat :

Argilo-calcaire et graveleux

GRAND VIN DE BORDEAUX
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e Encépagement :
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Vieiles Vignes * Au Vignoble :

Superficie de production est 2,70 ha
L'dge moyen des vignes est de plus de 60 ans
Taille en Guyot Simple

Vigne enherbée naturellement

e Auchai:
10 000 bouteilles sont produites par an.
Maitrise des températures de fermentation.
Elevage en Fiits de chéne pendant 12 mois.

Mise en bouteilles dans nos chais par nos soins.

* Nos Engagements :

COMMENT NOUS Haute valeur Environnementale (HVE 3)
CONTACTER ? o La Dégustation :

05.56.23.93.08 La robe est de couleur dorée, or clair.
bdubourg@wanadoo.fr Le nez a une belle présence de fruits confits.
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Nicolas Bluck



