
Château 
Nicot 
ENTRE -DEUX -MERS

GRAND VIN DE BORDEAUX 

Sol :

Encépagement :

Au Vignoble :

Au chai :

Nos engagements :

La dégustation : 

Argilo-calcaire et graveleux 

60% Sauvignon
25% Sémillon
15% Muscadelle

Superficie de production 10 ha  
Âge moyen des vignes 25 ans  

60 000 bouteilles sont produites par an.
Les vins sont élevés sur lies pendant quatre mois en cuve.

Haute Valeur Environnementale (HVE 3)

Robe : Lumineuse aux reflets verts.
Nez : Notes florales, de pêche blanche et de fruits exotiques.
Bouche : Volumineuse, vive et gourmandes. 

F I C H E  T E C H N I Q U E   

C O M M E N T  N O U S
C O N T A C T E R  ?  

05.56.23 .93.08
bdubourg@wanadoo. fr
www.vignobles-dubourg.com


